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Menu du 20 au 24 mai 2019

Carottes rapées, céleri rémoulade, betteraves vinaigrette,
Cabillaud sauce aurore,
Riz pilaf, poélée de courgettes,
Yaourt nature bio local,
Yaourt rigolo, yaourt aux fruits, fruit.

Tomates vinaigrette, concombre et féta, salade bucheronne,
Escalope de poulet facon basquaise, poisson du jour,
Petits pois carottes, ratatouille,

Fromage,

Fromage blanc aux fruits rouges ou a la mangue, fruit.

Crudités,
Pépites de poulet, coquillettes bio,
Yaourt nature bio local,
Creme dessert, fruit.

Salade soja crevettes, concombre facon bulgare, duo carottes - céleri,
Estouffade de boeuf, poisson du jour,
Haricots beurre, céleri et carottes rétis,
Yaourt nature bio local,
Cake italianoo, Bahia ananas, fruit.

Salade club, salade coeur de palmier, maquereaux moutarde,
Pates carbonara, poisson du jour,
Tomates provencales,
Fromage,
Compote de pommes ou pommes abricots, fruit.

L’infirmiere, La gestionnaire, L’ordonnateur,

C. LEBLANC . AUNEAU R. FRATISSIER
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